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Cafe Deco Group 旗下餐厅推出圣诞美馔 

(香港 – 2019 年 11 月 19 日) Cafe Deco Group 旗下多间餐厅，包括 Beerliner 

German Bar & Restaurant、Cafe Deco Pizzeria、Made in HK (apm)、

Pivo Czech Bar 及 Stormies，于今年圣诞节及除夕夜期间呈献一系列美馔，在这

节庆为你带来一点小确幸！ 

Beerliner German Bar & Restaurant 

 
圣诞分享拼盘($438，3-4 位用) 

Beerliner German Bar & Restaurant 的三间分店(朗豪坊、屯门市广场及新城

市广场)将由 12 月 16 至 31 日期间(星期一至五：下午 5 时起；星期六、日及公众

假期：全日供应)为佳节推出限量供应的圣诞分享拼盘($438，3-4 位用)，让客人与



一众亲友共聚温暖圣诞！当中份量十足的美食包括有：德式烩牛肉配小粉团、油封鸭

腿、火鸡肉肠配红莓酱、栗子卷、红椰菜、球芽甘蓝及迷你甘笋配杏仁牛油！ 

客人更可于多款追加项目中最多挑选 4 款心仪的前菜、甜品或饮品，令盛宴更加完满。

另加 $48 可追加一份龙虾忌廉汤或匈牙利牛肉汤；$45 可追加任何一款主餐牌甜品；

$48 可追加任何一款鸡尾酒；$38 可追加任何一款无酒精鸡尾酒。快来 Beerliner

以冰冻的啤酒伴随惹味菜式，令派对加倍尽兴！ 

 

Cafe Deco Pizzeria 

 
圣诞特色火鸡薄饼($158) 

位于圆方戏院旁的 Cafe Deco Pizzeria 也将于 12 月期间推出应节的圣诞特色火鸡

薄饼($158)，薄脆手搓饼底上放满不同材料，包括有烟火鸡胸、烟肉、火腿、水牛

芝士、球芽甘蓝及栗子等，充满佳节滋味！ 

 

  



Made in HK Restaurant (apm) 

 
节日晚餐($218 起) 

港式西餐餐厅 Made in HK (apm) 亦藉着佳节带给食客一个充满本土味道的圣诞大

餐！餐厅将在圣诞及新年期间(12 月 24、25、31 日及 2020 年 1 月 1 日)推出节

日限定的午餐及晚餐，让一众食客大快朵颐！  

节日午餐($108 起，上午 11 时至下午 3 时供应)呈献多款精美主菜如烧肉眼牛扒伴

松露野菌肉汁($158)、吉列猪扒青苹果焗饭($138)、招牌咖喱鸡饭($128)、瑞

士汁大虾意粉($118)及肉酱牛柳粒意粉($108)等，非常吸引。 

节日晚餐($218 起，下午 5 时 30 分至 11 时)则带来多款心思主菜：惠灵顿牛柳配

松露磨菇汁($258)、烧美国天然猪鞍扒($238)、红酒烩羊膝($238)、黑松露大

虾卡邦尼意粉($228) 及脆香鲑鱼柳伴松露忌廉汁($218)等。 

喜欢热辣辣铁板餐的客人也可品尝节日铁板晚餐($278 起，下午 5 时 30 分至 11

时)，大叹焗波士顿龙虾及美国安格斯肉眼扒($338)、脆香鹅肝及新西兰牛柳

($308)、特级精选杂扒($298)、火焰脆烧猪手($278)等，火热庆祝圣诞佳节！ 

各款节日午餐可选配前菜烟火鸡沙律或磨菇忌廉汤及咖啡或茶。节日晚餐及铁板晚餐

均配以前菜烟火鸡沙律或法式龙虾汤、甜品意大利雪糕及咖啡或茶！ 

 

 



Pivo Czech Bar 

经典装潢的 Pivo Czech Bar 别具捷克色彩，一砖一瓦拼凑出无与伦比的中欧氛围。

厨师团队为客人精心设计出具地道捷克滋味的平安夜及除夕夜三道菜套餐(每位

$268)，以芝麻吞拿鱼配牛油果、红石榴及大菜头沙律作前菜，吞拿鱼带有薄薄的芝

麻香，配上清新的牛油果及红石榴，味道口感都十分匹配。客人亦可选择栗子忌廉汤

伴小红莓干及烟火鸡多士，迎接这个温馨暖心的圣诞节。 

客人可从两款主菜中挑出心水之选。先有香煎石斑柳伴芹菜头蓉、甜菜头及小茴香，

厨师将石斑柳以大火煎封，将鱼肉保持鲜甜嫩滑，鲜甜多汁！而嗜牛的客人绝对会爱

上另一款主菜黑安格斯西冷扒配蜜糖甜薯、迷你椰菜及红酒汁，肉香味浓的半熟西冷

扒，让客人感受软嫩浓郁的顶级滋味！ 

甜品则有意大利软芝士慕丝，为这顿丰盛美味的晚餐作结。 

 

Stormies  

一直深受食客欢迎的餐厅酒吧 Stormies 环境惬意舒适，非常适合与三五知己一起欢

度佳节，开怀畅饮。厨师团队会为客人呈献滋味满分的平安夜及除夕夜三道菜套餐(每

位$288)，套餐会以二选一的头盘揭开序幕，客人可选择鹅肝冻批伴砵酒烩梨或烟肉

甜薯汤配红莓。前者有油润的鹅肝冻批配上砵酒烩梨，满载酒香的感觉令人一试倾心；

后者的甜薯味道浓郁、质感滑溜，令人回味无穷。 

主菜方面则奉上西班牙海鲜饭，香口弹牙的海鲜伴上软糯饭粒，令人垂涎三尺。客人

亦可选择美国肉眼扒伴沙律及松露薯条，香气独特的香草牛油与味美的肉眼扒配搭，

可突出牛扒浓郁味道，风味一流。 

晚餐并以别具特色的焗苹果馅卷伴云呢拿意大利雪糕作结，为这顿丰盛佳肴划上完美

句号。 

Pivo Czech Bar及Stormies的佳节晚餐均需于12月19日前预订并付半数按金。 

 

详情可浏览：www.cafedecogroup.com。所有价目设加一服务费。食物图片只供参

考，如有需要可于以下网页下载高解像度图片：https://bit.ly/35pg9Fx 

https://bit.ly/35pg9Fx


 
Beerliner German Bar & Restaurant 

(朗豪坊)   

电话：+852 2972 0078 

地址：旺角朗豪坊 13 楼 05 店 

 

Beerliner German Bar & Restaurant 

(屯门市广场)  

电话：+852 2904 6333 

地址：屯门市广场一期 3 楼 3227-3228 店 

 

Beerliner German Bar & Restaurant 

(新城市广场)  

电话：+852 2152 8968  

地址：沙田新城市广场第 1 期 108 号店 

 

Cafe Deco Pizzeria 

电话︰+852 2196 8099 

地址：九龙柯士甸道西 1 号圆方 2133 号店 

 

Made in HK Restaurant (apm) 

电话︰+852 2156 2000 

地址：九龙观塘创纪之城 5 期 apm L1 楼 L1-13 号铺 

 

Pivo Czech Bar 

电话：+852 2196 8733 

地址：九龙柯士甸道西 1 号圆方顶层 R004 店 

 

Stormies 

电话：+852 2196 8098 

地址：九龙柯士甸道西 1 号圆方顶层 R005-R007 店 

 

关于 Cafe Deco Group 

Cafe Deco Group 是香港最优秀的餐饮集团之一，分别在香港、澳门、上海及悉尼拥有多间

餐厅及酒吧。我们专业的厨师及服务团队以多姿多彩的国际佳肴和贴心殷勤的服务，为宾客打

造完美的餐饮体验。集团旗下品牌包括悠闲时尚的德国餐厅 Beerliner、推出创新 DIY 薄饼

的 ZERO、极具航海风情的 Stormies、体现创意无限的 Cafe Deco Pizzeria、以精致点

心及巧手小菜闻名的点一龙、呈现新派越式滋味的 pho.dle.bar，以及带来全新捷克体验的

Pivo Czech Bar 等，用心带领客人味游世界。 

- 完 – 

传媒查询，请联络： 

李俊贤 (Stephen Lee) 

电话: +852 2290 6654 

电邮: stephen@cafedecogroup.com 

庄晓彤 (Christy Chong) 

电话: +852 2290 6625 

电邮: christychong@cafedecogroup.com 
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