
     

    CafeDecoGroup 

即時發佈 

Cafe Deco Group 夏日滋味巡禮 

(香港 – 2017 年 7 月 24 日) 迎接炎炎夏日及暑假到來，Cafe Deco Group 旗下的三間餐

廳：峰景餐廳、Beerliner German Bar & Restaurant、FAUCHON Paris Le Café 

分別準備了多款新推出夏日菜式及甜品，為賓客掃走悶熱，擁抱清爽夏天。Cafe Deco 

Pizzeria (上環) 更為你帶來夏日優惠及親子活動，讓你與小朋友於暑假共享天倫之樂。 

峰景餐廳炎夏推介 

   
凍青瓜濃湯配愛爾蘭蟹肉及鵪鶉蛋

($88) 

橘汁醃北海道帶子配鱒魚子及青欖包 

($238) 

夏日海陸大餐 ($868) 

   
夏日熱辣辣，總會令人有種焗促的感覺。峰景餐廳的專業廚師團隊為此特別製作夏日滋味餐單，

讓大家在炎夏中清爽一番！廚師們首先將清新的青瓜切片，放入預先製作的忌廉湯中再冷凍，

最後再加入切半的鵪鶉蛋以製作凍青瓜濃湯配愛爾蘭蟹肉及鵪鶉蛋($88)，旁邊再配上愛爾

蘭蟹肉、魚子及檸檬，感覺加倍清新。橘汁醃北海道帶子配鱒魚子及青欖包($238)使用新鮮

北海道帶子刺身，加上檸檬汁、青檸汁及橄欖油作調味，是迎接盛夏的最佳美食。 



經典牛油香煎比目魚($388)則以簡單香煎的方法作烹調，再加上香草牛油汁作芡，香味濃郁

之餘亦可品嚐到嫩滑比目魚肉。加拿大龍蝦素有「海鮮之王」的稱號，峰景餐廳所選的龍蝦均

由加拿大原隻直送到港，保證新鮮。肉質不僅鮮甜味美，並適合各種烹調方式！當中推出兩款

以加拿大龍蝦入饌的菜式，包括香草忌廉汁意大利扁意粉伴扒加拿大龍蝦(半隻)($298)，以

及夏日海陸大餐($868)，當中包括香煎草飼肉眼扒、香燒加拿大龍蝦(半隻)、天多尼燒雞及

自家製豬、雞肉腸，伴上黑松露薯蓉、燒烤汁及香草牛油汁，不論是賣相或味道亦能令人眼前

一亮！ 

Beerliner German Bar & Restaurant 帶來夏日海鮮盛宴 
 

 
3-4 人夏日海鮮拼盤 ($468) 

 

Beerliner German Bar & Restaurant 德國籍總廚 Jörn Henninger 希望將德國人

熱愛食物的歡樂文化帶到香港，打破 Beerliner 以肉類為主打的傳統，選用香港的夏日時令

海鮮，特製出 3-4 人夏日海鮮拼盤($468)，當中包括蒜香波士頓龍蝦(2 隻)、香草番茄醬燴

青口(1 磅)、紅酒洋蔥焗帶子、扒虎蝦(半打)及黑松露醬扁意粉。此拼盤適合多人分享之餘，

配上紅、白酒更能令現場氣氛得以昇華。 

 



 

FAUCHON Paris Le Café 法式夏日美饌 

 

 
香煎三文魚扒配馬賽魚湯伴蒜蓉蛋黃醬 ($148) 

 

  
車厘子杏仁蛋糕 ($42) (上) 法式焦糖朱古力泡芙 ($38),  

(下) 杏仁朱古力蛋糕 ($42) 

 

享負盛名的法國品牌 FAUCHON 繼續秉承不斷創新的精神，行政總廚 Sai Hsu 誠意呈獻特

色夏日美饌！香煎三文魚扒配馬賽魚湯伴蒜蓉蛋黃醬($148)中的三文魚扒嫩滑鬆軟，配搭馬



賽魚湯及伴上蒜蓉蛋黃醬令其魚味更加濃郁，讓味蕾感受到啖啖魚肉及香濃滋味！香煎帶子海

蝦配炒薯、菠菜及檸檬香草汁($168)絕對是「海鮮控」的不二之選，帶子肥美鮮甜、海蝦爽

口彈牙，經大廚香煎炮製，加上檸檬香草汁，更令菜式色香味俱全，惹味滿分！ 

品牌甜品師 Frank Law 亦帶來了獨特的法式甜品，法式焦糖朱古力泡芙($38)上面是焦糖

朱古力薄片，下面卻是沾有特濃朱古力外層的焦糖朱古力奶油夾心泡芙，每一口都感受到滿滿

的焦糖朱古力味道。朱古力愛好者一定會愛上杏仁朱古力蛋糕($42)，以朱古力塗層和杏仁

碎粒，包裹著巧克力杏仁奶油及朱古力餅乾，當中使用的是 67％濃度的 FAUCHON 朱古力，

甜而不膩，絕對會令你回味無窮。除朱古力類甜品外，外表精緻的車厘子杏仁蛋糕($42)也

是另一個滿分選擇，口感香甜細滑。 

 

Cafe Deco Pizzeria (上環) 暑假親子優惠 

 

 
 

夏日的到來，也為小孩帶來了悠長的暑假。作為家長，又豈可放棄這個親子活動的好時機！？

Cafe Deco Pizzeria (上環) 有見及此亦推出了親子免費小童套餐優惠。逢星期六、日及公眾假



期的早上 11 時至下午 3 時，凡於 Cafe Deco Pizzeria (上環) 點選兩個主菜或兩個午膳套餐，

小孩即能免費享用一個小童套餐，當中包括一個小童薄餅 (夏威夷薄餅 / 經典辣椒薄餅 / 巧克力棉

花糖及 M&M 薄餅) 及一杯奶昔。在這暑假中，一邊享用美味薄餅，一邊享受美妙的親子時光。 

另外，想今個暑假讓子女學到一技之長？一起來參加由 Cafe Deco Pizzeria (上環) 舉辦的薄

餅製作學習班(每位$180)！餐廳行政總廚 Spencer Lai 會將製作薄餅的一身本領教授各位小學

員，從中子女可學習到團體合作及薄餅製作方法。課程中更包一杯非酒精飲品，讓子女在快樂中學

習，事半功倍！薄餅製作學習班詳情可瀏覽： 

http://www.cafedecogroup.com/outlet.php?page=blog&bid=1663#blog 

詳情可瀏覽：www.cafedecogroup.com 及 https://www.facebook.com/FAUCHON.hk/。

所有價目另設加一服務費。如有需要可於以下網頁下載高解像度圖片：http://bit.ly/2vfPzfT。 

 

峰景餐廳 

電話︰+852 2849 5111 

地址：尖沙咀彌敦道 100 號 The ONE 20 樓 

Beerliner German Bar & Restaurant 
 (黃埔花園) 

電話︰+852 2254 6178 

地址：香港紅磡黃埔花園第 4 期地下 G10 號店 

Beerliner German Bar & Restaurant 
(朗豪坊) 

電話︰+852 2904 6333 

地址：香港旺角朗豪坊 13 樓 05 店 

Beerliner German Bar & Restaurant  
(新都會廣場) 

電話︰+852 2796 2203 

地址：香港葵芳新都會廣場 5 樓 531-540 店 

Beerliner German Bar & Restaurant 
(屯門市廣場) 

電話︰+852 2813 4467 

地址：香港屯門市廣場 1 期 3 樓 3227-3228

店 

FAUCHON Paris Le Café  
電話︰+852 2237 1515  

地址：香港新界沙田新城市廣場一期 408 及

410 號舖 

Beerliner German Bar & Restaurant 
(奧海城) 

電話︰+852 2148 5388 

地址：九龍奧海城 3 期地下 G18 店 

Cafe Deco Pizzeria (上環) 

電話︰+852 2559 4100 

地址：香港上環普仁街 11 號世銀花苑地下 3-4

店 

 

關於 Cafe Deco Group 

Cafe Deco Group 是香港最優秀的餐飲集團之一，分別在香港、澳門、上海及悉尼擁有超

過 30 間餐廳及酒吧。我們專業的廚師及服務團隊以多姿多彩的國際佳餚和貼心殷勤的服務，

為賓客打造完美的餐飲體驗。集團旗下品牌包括位於尖沙咀 The ONE 的峰景餐廳、坐擁 270 

度醉人維港美景的 Watermark、極具航海風情的 Stormies、悠閒時尚的德國餐廳 

Beerliner、體現創意無限的 Cafe Deco Pizzeria、以精緻點心及巧手小菜聞名的點一龍，

http://www.cafedecogroup.com/outlet.php?page=blog&bid=1663#blog
http://www.cafedecogroup.com/
https://www.facebook.com/FAUCHON.hk/
http://bit.ly/2vfPzfT


帶來全新捷克體驗的 Pivo Czech Bar，以及充滿活力的型格酒吧 Tonic 等，用心帶領客人

味遊世界。 

- 完 – 

 

傳媒查詢，請聯絡： 

李嘉明 (Kaming Lee) 

電話: +852 2290 6625 

電郵: kaming@cafedecogroup.com 

 

 

李俊賢 (Stephen Lee) 

電話: +852 2290 6654 

電郵: stephen@cafedecogroup.com 

 

 

葉子安 (Jacky Yip) 

電話: +852 2290 6661 

電郵: jacky@cafedecogroup.com 
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